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Préface de Rolland Hénault

Paul Dufour fait partie du patrimoine issoldunaisraéme titre que la Tour Blanche, Alain
Nonnet, ou I'hospice Saint Roch. Le patrimoine st&dire I'héritage des péres, mais aussi
I'avenir sur lequel tout peut étre construit.

Descendant de vignerons tout d’abord, ce qui e¢enia titre de noblesse, car le vigneron
est davantage, dans I'histoire, qu’'un travailleara terre. Plus dépendant que tous les autres
des aléas climatiques, il lui faut jouer sans cesse des dangers qu’on ne parvient a maitri-
ser qu'a force de travail et d’intelligence, deeise, d’esprit d’observation et d’'une imagina-
tion sollicitée sans répit. Le vigneron acquierhcl@n rapport trés particulier avec la nature.
Il ne se soumet pas a elle et il ne la domine waspius, il vit dans une sorte d’harmonie,
sans cesse sur le fil du rasoir. Le métier de vigmest plus qu’une profession, c’est une ma-
niere d’'étre.

Or, méme s’il exerca une profession para-agricel€dnseiller et d’enseignant, Paul Du-
four n’est pas un bureaucrate, mais un homme @agigrespaces de Champagne Berrichonne
et des coteaux d’Issoudun.

La théorie et la pratique sont, chez lui, intimetrl@es et suscitent une réflexion de tous
les instants. Il e(t été infiniment dommageablerpes générations a venir de ne pas publier
ce monument de l'histoire d’Issoudun, qui nous edlepque la ville fut vigneronne, mais aus-
si, et par voie de conséquence, gu’elle fut ureeioiportante, et qu’elle a, aujourd’hui méme,
a cause de ce passé prestigieux, un avenir. Bigpoiypas, un avenir viticole notamment ?

Issoldunois comme on peut difficlement I'étre datesge, Paul Dufour est connu des agri-
culteurs comme des vignerons de I'Indre et du C8en intérét pour le « terroir », c’est-a-
dire pour la terre et les hommes, pour les traeudgs jours, pour le travail et les joies quoti-
diennes, surprend aujourd’hui, dans un monde divewite, mais pas forcément bien.

Je le revois, dans les locaux de la Société Vigmerpprocédant a la « pesée » des vins de
la région d’lssoudun. C’était dans les années 8@ grande disparité régnait dans le degré
alcoolique des différents producteurs. L’'un d’eggwsait un 7°, tout rond. Son voisin culmi-
nait a 15,5°.

- T'as di mettre un peu trop de sucre, dit Paukamiant.

- Oh jai rien mis du tout! affirma le vigneron eév une telle fausse bonne foi qu’on
n'avait pas envie de le contredire.

Mon produit personnel fut qualifié ainsi :
- 10,6°... il a pas de mauvais godt !

Inutile de dire que je fus tres fier que mon vasu d’'un Seibel 54-55, nelt pas de mau-
vais golt. Je n’en demandais pas davantage. J'edaési a obtenir une substance qui res-
semblait & du vrai vin !

Un exploit. J’éprouvai alors pour Paul Dufour umeméation et une confiance renouve-
lées. Je ne m’étonnai pas qu'il fat 'inventeurladentille et opposé au mais dans nos régions
arides en été.
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Paul Dufour est un homme de science, un artisteaysage, et une sorte de prophete de
I'agriculture et du monde de la vigne. Sans ouplgen évidemment, son étonnante étude
ethno-sociologique du « Bois du Roi » !

Ceux qui feront I'acquisition de ce livre sont desrichons trés évolués, car Paul Dufour
est un honnéte homme, au sens classique. Il aidesres de tout. Mais les Francais peuvent
également le lire.

Sa modestie n'est pas exempte de fermeté, carité wé doit pas céder aux vertiges de la
mode. Aussi n’hésite-t-il pas a dire leur fait asaeux qui le méritent, ce qui n’est pas un
mince travail.

I me semble que Paul Dufour correspond assez exactt au type de vigneron décrit par
Emile Turpin et quelques autres observateurs, RBgam, le Préfet Dalphonse ou le Pére
Chevalier.

Je terminerai par cet extrait de I'ouvrage de Turpublié pour la premiere fois en 1907.

« Les vignes et les vins du Berry ». Son portaividmneron nous parait approprié a la per-
sonnalité de notre auteur. Nous faisons notresitaisons : « le vigneron est actif, gai, ex-
pansif, et un peu sceptique, il a une tendance ugarg la raillerie, mais sans fiel ni méchan-
ceté » (A. Joanne « Dictionnaire géographique dedace )

Le préfet Dalphonse lui-méme dit qu’on « distingei@igneron du surplus de la province :
sa taille est plus haute, sa constitution plus stédyisa force plus agile ».

Et, pensant a Paul Dufour, on ne peut qu’étre fgugr ces propos du docteur Guyot :

« Les peuples qui font usage du vin depuis dedemslld’années ont toujours brillé au
premier rang, par I'esprit et le golt, dans le pgsggénéral des sciences, des lettres et des
arts, et ils ont été les meilleurs et les plus gguné»

Paul Dufour est le symbole vivant des ces « peuplas

Rolland Hénault
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Prologue

La vigne, le vin, ce sont deux mots qui ont sonméoa oreille depuis ma plus tendre jeu-
nesse. Aussi loin que j'ai pu remonter dans moneaggnéalogique, mes ancétres étaient des
vignerons. Certains méme avaient des surfaces ampertantes et ont eu des responsabilités
dans les organisations viticoles de I'époque.

Ainsi, des que jai pu “gravouiller” comme on disdans notre parler berrichon, des que
jai été en age d'effectuer quelques menus trav@uxpe faisais embaucher. Ma mere m’'a
emmeneé tout d’abord tirer les sarments que montpél&t. J'avais alors cinq ou six ans. Ce
travail était souvent celui des femmes et des gosse

Ensuite au moment de la végétation j'ai pu passesarments dans les fils de fer, les ro-
gner sur les 2 faces et au sommet a l'aide ddleisalct puis aux moments opportuns, je pre-
nais la pioche pour déchausser et maintenir I@regre sous les plants aprés le passage de la
charrue vigneronne, de la déchausseuse ou de da irgiruments tirés par le cheval de la
maison.

J'aimais bien ce travail a la pioche et je faidaiglifference avec le piochage des bettera-
ves que je n‘appréciais pas du tout.

J'ai également effectué plus tard les traitementsayptogamiques a la bouillie borde-
laise ou tout autre produit cuprique ou de syntldeissde du pulvérisateur a dos.

Lors des vendanges, tout gamin je coupais lemgssil’aide d’'un petit sécateur que mon
pére avait choisi tout spécialement pour moi. Rdug je portais les paniers ou bien la hotte.

Et puis j'ai pris part aux “ entonnailles “ qui agmient plusieurs personnes. Des voisins
ou des amis venaient nous aider a tirer le viradgdnde cuve dans laquelle il avait fermenté,
a le transporter a l'aide des “pitargniers” darsfl#s qui avaient subi un nettoyage en régle
auparavant et en fin de soirée a charger le prededa grappe restante afin d’en tirer le “per-
souéri” qui était mis a part momentanément . Suil@nombre de “pressées”, le travail pou-
vait se prolonger jusqu’a une heure avancée daifa n

Il n’'y a qu'un travail de la vigne auquel je n'a@npais eu droit de participer. C'était la
taille. Mon pére était trés “ maniaque “ dans cendme. Il connaissait ses cépages. Il savait
leur réaction. Parfois il fallait “charger “ lesapits, tailler long et laisser davantage de “cor-
nets” pour avoir des raisins. D’autre fois, c’étiaitcontraire, afin de ne pas épuiser le cep.
Alors il ne tolérait pas que quelgu’un autre quedsten méle. Il se plaignait certaines années
d’étre en retard dans la taille. Il disait qu’il peurrait pas y arriver. Je me proposais de
I'aider. Eh bien non. Il voulait faire ce travailiiméme.

Beaucoup de vignerons réagissaient ainsi et najpneas le sécateur qui voulait.

D’autres éléments ont fait de moi un “accro” devilgne. Cela se passait au tout début des
années 30. J'avais 5 ans. Dans la commune des Baydelques vignerons dont mon pére



21

s’intéressaient énormément aux nouveaux hybrides ipour la plupart de la Maison Seibel.
lls passaient commande en commun et les plantarexiivers endroits, dans des sols diffé-
rents.

Quelques temps avant les vendanges, ils se réiamsgadimanche apres-midi et faisaient
la visite des vignes nouvellement plantées en camané copieusement les caractéristiques
de ces différents cépages qu’ils ne connaissa@nepcore. lIs n'avaient pas besoin de plan.
lls savaient les reconnaitre dans les vignes.

Moi, j'écoutais et jouvrais grandes mes oreill&$.sans rien dire j'enregistrais les com-
mentaires tant et si bien que le Seibel 5455, §E87@& Rayon d’or et bien d’autres n’avaient
plus de mystére pour moi. Je connaissais la foomeaiin, son attache sur le sarment, son
godt, le systeme de taille qu'il fallait leur appler, la maturation, ...etc

Je me le rappelle encore comme si c’était hieg atijs sr que c’est depuis ce moment que
jai attrapé le virus qui ne m’a plus quitté.

Et puis nos vignes ont vieilli. Un jour, mon péere wit: “tu devrais en replanter une nou-
velle.” Je lui ai répondu négativement. Je me sem&lu compte immeédiatement qu’il avait
accusé le coup, qu'il n’était pas content, lui dapuis la fin du siécle dernier (années 1890)
avait sans relache travaillé la vigne et qui at@ifjours bu de son vin, ne comprenait pas
gu’on pouvait arréter. Mais moi, j'avais pris urézision. Non pas que les travaux de la vigne
et I'élaboration du vin me déplaisaient. Bien antcaire vous avez dd vous en rendre compte
dans ce que j'ai écrit précédemment. Mais javaigrpgle ne pouvoir assurer ma tache conve-
nablement. J'avais mon métier qui m'accaparait dgament. Le travail de la vigne est un
travail contraignant. Ce travail, javais été habita ce qu'il soit bien fait, et la vigne ne souf-
fre pas de négligence. J'ai peut étre été lache vis de mon pére. Je l'ai regretté souvent
mais je ne suis pas revenu sur ma décision.

Et puis il faut dire aussi qu’au cours des travananuels pour la plupart, on avait le temps
de causer. Ce n’est plus comme aujourd’hui outfamaille de plus en plus solitairement.

Mon pere me donnait des explications sur la vigge Qu’il 'avait connue: les cépages
d’avant le phylloxéra, I'étendue du vignoble, léédents travaux qui différaient quelque peu
de ceux du moment, la reconstitution du vignoblecales cépages américains dont certains
étaient toujours présents, I'écoulement du vinayait été souvent difficile, les années ou le
vin était de qualité et celles ou il ne valait rieelle ou il avait fallu le jeter dans les cani-
veaux afin d’enflter la récolte suivante...

De sorte que j'avais de nombreuses notions suigtzeet le vin, mais sans lien suffisam-
ment précis. L’historique du phylloxéra restaitufldans mon esprit. Par quels moyens précis
nos anciens avaient-ils reconstitué leurs vignolides surfaces importantes de vigne autour
d’Issoudun n'avaient pas été replantées apréesylboghra. Notre vignoble local était donc si
important. Je n’'arrivais pas non plus a suivrediférents cépages depuis l'arrivée des hybri-
des américains.

Je m’étais toujours dit: “il faudrait qu' un joypur ma satisfaction personnelle et afin
d’approcher la vérité sur I'historique du vignoldeoldunois, je fasse des recherches pour en
savoir davantage, et que j'écrive ce que jauraigours voulu savoir sur la vigne. Je possé-
dais déja de la documentation, récoltée au furreesure qu’elle se présentait. Mais c’est au
cours de I'hiver 1998-1999 que je me suis mis diétusérieusement le sujet, pour mon plus
grand plaisir. J'y avais pensé tout d’abord et iplus personnes m’ avaient engagé a faire
I'historique de la Société Vigneronne de I'Arrorslisnent d’lssoudun, notre vieille société
qui a eu un role trés important et décisif (avesmu moins de bonheur) dans le déroulement
de l'activité vigneronne de notre région. Mais emmencant a réfléchir a ce sujet, je me suis
apercu, afin d’étre le plus complet et le plus itiphpossible, qu’il fallait voir plus large et
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avoir une vue d’ensemble sur I'histoire de la viglams la région d’Issoudun afin de mieux
comprendre et éviter certains raccourcis toujouggigdiciables a la bonne conduite du sujet.

Issoudun, autrefois pays vignoble? Mais c’est uopia me diront beaucoup de gens.

Oh ! il existe bien encore quelques vignes, de pluplus rares. Mais parler du passe viti-
cole de la région d’lssoudun reléve pour beauc@upetsonnes de la plus grande utopie.

Allez donc faire comprendre & un étranger a naéggon qu’on cultivait a une certaine
épogue la vigne sur une grande échelle et qu’onqiadit des quantités importantes de vin,
eux qui ne voient en arrivant par n'importe quetlete que champs de céréales, d’oléagineux
et de protéagineux.

Méme les jeunes qui sont séparés de leurs an@étcgans vignerons par plusieurs généra-
tions n'arrivent pas a comprendre.

Et pourtant!

Pour connaitre la vérité, on peut se reporter acixivges, aux anciennes matrices cadastra-
les, a tout document écrit a cette époque.

Mais il existe encore de nos jours des traces twsjuisibles pour peu qu’on veuille bien
ouvrir les yeux.

Les caves(fig. | p. A)

La présence de cave signifie qu’on fabrique ou ig@dabriqué du vin. En vous prome-
nant dans les rues d’lssoudun, jetez un coup dickl base des murs des maisons. Vous y
apercevez des ouvertures rectangulaires, arrosdidgent a la partie supérieure et fermées
par une grille parfois en fer forgé, articulée das gonds et pouvant s’ouvrir. Ce ne sont pas
des bouches d’aération comme certains pourraierrblee s’ouvrant sur un vide sanitaire ou
un sous-sol. Ce sont des soupiraux par lesquetomargeait la vendange dans de grandes
cuves en bois situées dans la cave (voltée la npluha temps) et dans lesquelles
s’accomplissait la fermentation du raisin.. Il n’pas a Issoudun une maison qui n’ait pas de
cave; je répéte pas une maison. Je parle biendentias anciennes maisons construites voila
presque un siecle que ce soit les petites maisansst simples mais aussi des maisons bour-
geoises; qu’'elles soient placées dans n'importeligufue, méme en centre ville. C’est que,
nous le verrons plus loin, tout le monde, du singpierier au notable, possédait de la vigne et
fabriquait son vin.

Tout le raisin récolté par les habitants d’lssoudtait mis a bouillir dans la ville, sous les
maisons. C’était peut-étre un cas unique en Frahee.parlerai plus loin.

On trouve des caves dans beaucoup de villagesoamants. Aux Bordes par exemple, on
en a répertorié plus d'une centaine avec en plusdereux celliers.

Les perriers : dans la région d’Issoudun on dit lesperriers”. (fig. Il p. A)

Il s’agit de tas de petites pierres plates queama®tres ramassaient dans les vignes et met-
taient en tas. Ces tas s’allongeaient le plus suws les “chaintres * des vignes et grossis-
saient au cours des ans. Certains tas atteignaerttauteur de 3 a 4 metres. On ramassait les
pierres pour faciliter le travail du sol qui seskt uniquement a la main dans les temps an-
ciens comme nous le verrons. La plupart de cesigrigront disparu. Les pierres ont constitue
un excellent matériau immédiatement prét a 'emphmir la réfection des chemins vicinaux
et le blocage des plates-formes cimentées. Au adessremembrements on a en utilisé de
grosses quantités. On en trouve encore, certamsesgore intacts dans le “Bois du Roi” et
notamment sur la commune de Lizeray. La ou il gspierriers, il y avait obligatoirement de
la vigne.
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Des outils et instruments anciens:

lIs étaient peu nombreux voila plus d’un siecle :

Le fersoué pioche typique que I'on utilisait spécialement denségion d’lssoudun. (fig.
Il p. B)

Le bigot: pioche a 2 dents recourbées. Il était indispaiesdans les terrains pierreux. On
I'utilisait surtout pour le creusement des provifvair plus loin).

Le gouet sorte de serpette servant a tailler la vignelab@e recourbée sert a accrocher les
sarments et a les couper en tirant de bas enlhiautre partie, en forme de hachette est utili-
sée pour couper une partie du cep. Pour évitee ddesser en transportant le gouet, souvent
en bandouliére, on ajustait un morceau de boisaslame appelé bride. C’était une bride de
gouet. (fig. lll p. B)

Par la suite sont apparus les charrues vigneromeesléchausseuses, les “rolloirs” pour
écraser le raisin, les “sulfateuses” a dos poutetraontre les maladies cryptogamiques. J'en
parlerai au cours de mon étude.

Nombreux sont les descendants de nos vignerorgogaédent de tels outils et instruments
et qui n’en connaissent pas I'utilité ni le moderdploi.

Des documents divers:

Par exemple des diplomes de greffage ou des pHetgseffeurs ayant appartenu a des vi-
gnerons vivant a la fin du siécle dernier (XIXen&cke) ou bien des médailles, des tasses,
des timbales gagnées a I'occasion de concoursndede plantation de vigne...etc

Les lieux dits sur la commune d’lssoudun et les comunes avoisinantes:

Nombreux sont les lieux-dits qui “sonnent “ la véget le vin: ex: le Pressoir, les Pissevins,
les Vignes franches, les gros muids, les petitsdmiEntrevin, les grandes vignes, les vignes
de....(ici de nombreux noms de lieux-dits)

N’a -t-on pas appelé Sainte-Lizaigne: Vinbon eing&aioustrille Beauvinal pendant la ré-
volution?

Les Anciens ne les auraient pas baptisés ainsi'g’'évait pas eu de la vigne.

Pour celui qui aime fouiller dans les anciens écdians les archives, il est trés facile de
trouver des traces de la vigne dans notre région.

Consultez les anciennes matrices cadastrales dadantles premiéres de 1840 environ,
vous Y trouverez I'affectation des différentes pHes de tous les propriétaires d’'une com-
mune. Des clos entiers ou presque sont en vignes Ywerrez aussi les professions des pro-
priétaires avec un fort pourcentage de vigneromkoeltvriers vignerons.

Les vieux actes notariés.

Dans les actes de vente, que ce soit a Issouddarmiles communes autour, il est souvent
mentionné 1 ou plusieurs vignes. Dans la listeddagtions et des héritages, il y avait tou-
jours de la vigne.

Dans les bibliothéques et les médiatheques daiarréil y a plusieurs ouvrages se rappor-
tant a la vigne et a la vie des vignerons.Certaitisles de journaux locaux sont tres copieux
sur le sujet. C'est d’ailleurs la que j'ai puiséeugrande partie des documents qui m’'ont servi
a faire cette étude.

Les archives de la Société Vigneronne de I'arrondsement d’lssoudun :

Malgré les différents transferts du siege sociai,gu retrouver la quasi totalité des archi-
ves de la Société Vigneronne depuis sa créatidr8éa.



24

Il est dommage que les délibérations du Consedlrdiaistration et des assemblées généra-
les n'aient été enregistrées qu’'a partir de 1879.

C’est Casimir Louet qui a imposé la tenue d’'undides délibérations lors de sa nomina-
tion a la présidence en 1879.

“Je demande, dit-il, a ce que vous décidiez queotaété ait un livre de délibération des
séances tenu méme sommairement par I'un des soeséddin que nous retrouvions sdrement
la trace de ce que vous aurez décidé dans lesestahcue les membres présents ou non a
Nos réunions puissent en tout temps savoir ce gté dit et fait”.

L’assemblée a alors voté I'achat d’'un registreeqiste toujours.

Vous voyez que la vigne représentait une activithh mégligeable dans la région
d’Issoudun, mais en traversant les campagnes alluyr il est difficile d’en mesurer
I'importance. C’est a ce sujet que je vais m’atxgians les chapitres qui vont suivre.

Mais tout d’abord depuis quand cultive-t-on la \@grans notre région?
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Historigue de la vigne dans le Berry et a Issouduan
particulier

Henri de Laguerenne dit que “la culture de la vigaas notre région remonterait a la plus
haute antiquité car lorsque la 10e légion romaiiite, des Alouettes - un quartier d’lssoudun
porte ce nom- vint camper pres de la ville, ellegmdésaltérer avec le produit des vignes qui
couvraient les collines de Chinault ou se trouvar@iort (campo forti) jusqu’au Bois du Roi
qui lui-méme était un vaste vignoble”.

Dans “La Rabouilleuse”, Balzac reprend cette infation: “César a parlé de I'excellent
vin de Champfort (de campo forti) un des meilleciss d’Issoudun” et plus loin :"Le fau-
bourg qui s’étend du Chateau vers le nord est ts@vear une rue nommeée, depuis plus de
2000 ans la rue de Rome. Le faubourg lui-méme sléppaubourg de Rome. Les habitants
de ce faubourg, dont la race, le sang, la physioemamt d’ailleurs un cachet particulier, se
disent descendants des romains. lls sont presqgevignerons et d’'une remarquable raideur
de moeurs dle sans doute a leur origine.”

Sous le regne de Philippe Auguste (1165-1223)olevire Henri d’Andely nomme parmi
les vins ceux d’Issoudun et de Castel Raoul (Chiébex) comme étant dignes d’étre recus a
la table du roi.

Ce fut “le premier catalogue des vins de Franceidénés au point de vue de leur mérite”
nous dit Turpin.

Dans sa fiction, le trouvére fait venir a la tableroi tous les vins connus pour examiner
ceux qui sont dignes d’étre recus. On voit défileec les vins de Gréce, d’ltalie, d’Espagne,
et parmi ceux de France, les vins d’Yssoudun, dastéh Raoul (Chateauroux) et vin de Trie
la bardoul (Trilbardoux Seine et Marne), vin de Blesy vin de Sancerre.

Quand le défilé fut terminé, on excommunia d’abesimauvais vins.

Alors les vins regus vantent leurs qualités totwwa. Mais tous ne peuvent parler, tant la
dispute est vive: Chauveni (Chauvigny), Montrichdracoy (Lassay Loir et Cher), Montmo-
rillon et Issoudun furent devant le roi tét un paibattre le bobancois (jactance) de nos bons
vins frangois en compagnie des vins de la Champadmd’Alsace, de I'Aunis et de la
Guyenne.”

“Notre amour propre berrichon, ajoute Turpin, auésé flatté de connaitre le rang honora-
ble assigné a nos produits viticoles de Sancessmudun, Chéateauroux, Buzancais dans ce
tournoi international.”
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A cette période on sait que Eudes Ill en 1190 exide paiement par les bourgeois de 12
deniers par arpent de vigne. (B. Ledoux).

Dans “La champagne du Berry”, Gay rapporte : “e@,38régoire de Tours (538-594),
évéque de Tours, théologien et historien mentiatéja I'existence des vignobles en Berry.
En 929, la charte d'Emmenon d’lssoudun accordehalnitants de cette ville I'exemption du
boutage, droit seigneurial sur la vente des vindéail”.

Nicolas de Nicolay, géographe et valet de chambreod Henri 1l (1519-1559) dans sa
« Description générale des pais et duché du Bedey 2667 déclare que: “ la partie de la pro-
vince pierreuse et seiche est copieuse en trésibaqui se garde longuement”. Il ajoute pour
le territoire d’Issoudun “la grande quantité desedbents vins qui croissent les vignobles des
environs...”(in. A. Aupetit, Chateauroux 1883 chaXXI,L)

Dans un article de 'Echo des marchés- 20 mai 188#ulé “Issoudun autrefois”, on peut
lire qu'au 13e siécle, Guillaume Le Breton écriv@itlssoudun était une ville riche et floris-
sante et que le vin était tres renommé.”

Il'y est aussi question de Chaumeau, historien etuyBjui vécut au 16e siécle et qui dit :
“nos vignerons en fournissaient I'’Aquitaine entietea copiosité et abondance des bons et
excellents vins qui se recueillent annuellementigses et vignobles étant aux environs de
ladite ville entre lesquels vignobles y en a 4 idgudiére recommandation, a savoir le vigno-
ble de Creve-cceur, de Champfort, de Haute RocRéedtRouan (Pierrot))(qui ne sont de
moindre excellence et bonté que ceux d’Orléanguiegagneraient de la qualité en voyageant
et en vieillissant.”

La Thaumassiére apporte sa contribution a la nolateme de nos crus en mentionnant
avec un certain nombre d’autres déja nommés ceAmidny pres de Sancerre, Reuilly, la
Chapelle Saint-Ursin

Dans un bulletin de “L’Académie du Centre” on reawn texte de Henri de Laguerenne
paru en 1902 : “une des urnes en terre cuite rédiget parle Pérémé dans ses “Recherches
historiques sur la ville d’lssoudun”) appartenantansieur Tillier, médecin a Bourges en
1632, représentait une vigne avec ses grappesisie. raes urnes avaient été trouvées en
mars 1632 a Issoudun, dans un champ derriere letel@rs et elles étaient agées de plus de
12 siecles.”

Dans un autre bulletin de '« Académie du Centiygasu en 1995, Gérard Coulon date
I'arrivée du vignoble biturige.

Il écrit en conclusion de son artitle

« Tout un faisceau d’indices, certes peu nombreais ronvergents, permet de considérer
comme vraisemblable I'apparition du vignoble bigariau cours de la seconde moitié du 1
siecle de notre ere. »

Dans un ouvrage consacré a I'Histoire d’lssoudumaid Pérémeé écrivait vers 1850:
“ses vins seront toujours recherchés dans le deépartt et les départements voisins”

Ainsi la région d’lssoudun était bien considérd&eéhelon national comme l'une des plus
anciennes zones viticoles d’'importance.

Quelle était I'étendue exacte de notre vignoble?

Pour avoir des chiffres précis, il nous faut avamans le temps afin d’arriver aux premie-
res statistiques.

Etendue du vignoble d’Issoudun

L’Issoldunois qui partait du centre de la villeie&ir de trouver de la vigne dés qu’il attei-
gnait les faubourgs quelque soit la direction gpiiénne. Il lui fallait traverser la Théols, la

! Voir en annexes l'article complet de Gérard CoularLe vin et la vigne en Berry & I'époque gakoraine ».
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Tournemine et la Riviére forcée qui arrosaient giesries et des jardins pour arriver sur les
petites collines ceinturant Issoudun qui étaieahfgdes de vigne.

Nous en avons la preuve (recherche dans les planateces cadastraux de 1840, archives
notariales). La vigne enserrait la ville d’lssoudliny en avait a 'emplacement du Sacré-
Cceur. Gilles Luneau, actuel propriétaire de Frapesla dit que Rémi Tourangin le premier
propriétaire de cette maison qui était une fernferagine avait passé au début des années
1800, 25 actes de vente de vigne pour agrandidsoraine. C’est dire I'influence qu’avait ce
personnage pour convaincre les vignerons intéreéssésdre leur bien car on peut supposer
que la vente d’'une vigne devait étre un creve-queur la plupart des propriétaires.

Martine Geoffroy, journaliste au Berry Républicama rapporté que les vignes de Zulma
Carraud se trouvaient a I'emplacement des actuébsussures André” dans le clos des
“Pieds Pourris”. C’était encore Rémi Touranginpée de Zulma Carraud qui avait acheté les
vignes du pére de son futur gendre Carraud. Le a®me clos a été tenu secret par Jean Per-
reau, notaire, jusqu’a la conclusion de la venteir me pas influencer le grand spécialiste de
la chaussure.

Si notre Issoldunois sortait de la ville par Sdbanis et se dirigeait vers le hameau des
Bordes, qui n'a été commune qu’en 1912, il apertalala vigne a perte de vue, a droite
jusqu’a Villiers, a gauche jusqu’au Bois du Roig(1V p. C)

A titre d’exemple, cet avis intitulé: “Tir au Bodds Roi: Le Maire d’Issoudun a I'honneur
de prévenir les propriétaires de vignes avoisimarois du Roi que, sur une nouvelle de-
mande de Monsieur le Capitaine commandant, le détaent du 90éme R.l. en garnison a
Issoudun, les exercices de tir & la cible aurent tous les jours de la semaine, de midi a cinq
heures du soir, et non les lundi, mercredi et vedidseulement, comme il avait été annoncé
précédemment. Issoudun le 12 janvier 1876 le mdilgsoudun Dr. J. Jugand.” (E.M.
13/1/1876 ().

Dans le secteur indiqué ci-dessus, les parcellesptemtées en vigne étaient trés rares,
pour ne pas dire inexistantes. On en trouvait agiisrs, en allant & Sainte-Lizaigne, Diou
et Reuilly mais en moins grande quantité. Toutpdeie gauche du Bois du Roi en allant
d’Issoudun a Vatan était occupée par la vigne.t@aegu’on trouve encore de nombreux pier-
riers. Ces pierriers sont toujours présents emtatla Bois du Roi a Lizeray en passant par la
ferme de La Chapelle. Cette partie de la communkizkray était couverte de vignes. De
Sainte-Lizaigne a Saint-Georges sur Arnon, et didsin a Bourges, il y avait encore une tres
forte densité de vigne. C’est la que se trouvelts des Pierrots (Pied Rouau comme
I'appelait Chaumeau au 16e siécle).

A l'ouest d’Issoudun on trouvait de la vigne sangeiiruption jusqu'a Saint-Aoustrille,,
jusqu’a Saint-Valentin, en passant par Frapesteheatault ou tous les habitants étaient vigne-
rons. Il en était de méme au sud, en allant veizyhChouday, et Condé.

Au nord, la commune de Paudy possédait égalementlde de vigne importants. La plus
forte densité se trouvait a Issoudun et SainteigyEa qui incluaient I'actuel territoire de la
commune des Borde8)( En deuxiéme position il y avait Saint-Georges/Amon et Saint-
Aoustrille. (voir en annexe).

En ce qui concerne les Bordes, lors de la créateta cave musée, nous avons dépouillé
d’'une maniere exhaustive les matrices cadastraeantide 1840 correspondant & I'actuel
territoire de la commune (il a fallu aller a Issand Sainte-Lizaigne, Lizeray). Nous sommes
arrivés a 557 ha de vignes pour une superficidetaka 1567 ha. Le vignoble représentait 35°
de la surface de la future commune. C’était la fibuie concentration.

Sur ces 4 communes occupant 10885 ha, il y avd® %a de vignes, ce qui représentait
25% de la surface. Le 1/4 de cette surface totalé groupé par clos, ce qui donnait encore
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I'impression d’'une plus forte densité. Il y avaésdzones entierement plantées de vignes en-
trecoupées par des zones de cultures céréalichesbetgeres.

Nous verrons que ces surfaces ont encore augmemndaumt les 25 années suivantes.

Il n’est donc pas aberrant de qualifier Issoudurvigeeronne. Issoudun, la vigneronne,
guelle belle enseigne qui a caché bien des malheessdéboires, des revers, des vicissitudes,
mais aussi bien des joies et des satisfactionsidevous en parler.

Contrairement a ce qu’on pourrait penser aujourigd’Reuilly et Diou arrivaient loin der-
riere au point de vue densité de vigne avec respeoent 11,4 %et 8,5%, pas plus que Mi-
gny et Thizay. Comme quoi les statistiques résémpariois des surprises !

Dans sa plaquette intitulée “Quelques élémentsstiiie pour Diou et Migny”, Bernard
Moreau nous fournit des enseignements concerngarsiuléaces de vignes, les rendements en
vin pour quelques communes voisines d’lssoudurean\M et an VI (1797,1798).

On apprend ainsi que la vigne s’étendait sur 2pérds (102 ha) a Diou et Migny, 450 ar-
pents (229 ha) a Reuilly, 800 arpents (408 ha) iat-&eorges-sur-Arnon et 1500 arpents
(766 ha) a Sainte-Lizaigne.

Le rendement moyen était de 2 a 3 poingons pant(pex 12hl/ha) sauf & Sainte-Lizaigne
ou il s’élevait a 3 poingcons 1/2 (13hl/ha) avec gnalité supérieure a celle d’Issoudun.

N’est-ce pas cette raison qui a fait donner le mienVinbon a Sainte Lizaigne pendant la
période révolutionnaire.?

Pour insister encore sur lI'importance de la viga@sdnotre région, je citerai Casimir
Louet, président de la Société Vigneronne de lradissement d’Issoudun qui disait en 1879:
“On évalue a 2000 le nombre de familles vivantaledlture de la vigne et aux époques pres-
santes, les bras tendent a faire défaut.” Il extclea propriétaires de vigne dont le métier
principal n’était pas celui de vigneron.

Quels étaient les gros propriétaires de vignes dates temps anciens ?

Dans L'Echo des Marchés du 22 décembre 1866, Aemlerlprésident de la Société Vi-
gneronne répond en partie a cette questit®es grands remueurs de terre et d’idées, les
religieux du Moyen-age n’ont pas craint de contin@uvre que nous achevons aujourd’hui
en défrichant le sol au profit du bois tortu)( Les Saint Agadoux, Saint Sulpice, Saint Aous-
trille, Saint Francois, Sainte-Lizaigne, les clos ItHopiteau, des Chantemesses, des Prétres
indiquent aprés un long temps, leur action colotrisa.”

Une deuxiéme catégorie de propriétaires de vignagpeenait les seigneurs. Pour prendre
un exemple, Bernard Moreau dans son ouvrage “LedeBovillage dynamique” nous cite un
important vignoble situé sur la commune de Saintaigne et I'actuelle commune des Bor-
des qu’on appelle le Pressoir a I'Archevéque o les riches propriétaires locaux y posse-
daient une ou plusieurs vignes gu’ils conservg@onusement.’Y étaient implantés les diffé-
rents seigneurs suivants: Raoul Il avant 1211

Latrye de Sainte-Lizaigne, puis Castelnau a laqui670)
Torchebceuf, de La Chaise (1317)
Amigon de Chateau-Chardon (1409)

Du Moustier, de Chouday et Limeux
Beaufrére, de Saint Georges (1405)
Cherrier de Paudy (1414)

ainsi que les communautés religieuses :
chapitre Saint-Etienne de Bourges (1211)
abbaye Notre-Dame d’Issoudun (1444)
commanderie de I'ormeteau (1439)
prieuré d’Orsan (Maisonnais, Cher 1660)
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chapitre Saint-Cyr et paroisse Saint-Denis, plus ta

Ainsi le clergé était propriétaire de nombreusgm®s. Mais apres la grande Révolution de
1789, des ventes de biens lui appartenant furgainisées.

Daniel Bernard et Jacques Tournaire dans “L’Indredant la Révolution Francaise” nous
disent par exemple que le 18 mars 1791, a Issofudwendu entre autre le domaine du Mez,
a Paudy dépendant de I'abbaye de Chezal -Benait, B¥ arpents de vigne.

Jacques-Honoré Breton, boulanger a Issoudun soiomigsa 1100 livres 2 arpents de vi-
gne au clos Dordan, a Sainte-Lizaigne, dépendantaligieuses d’Orsan. Louis Jolly, jardi-
nier a Saint-Aoustrille mit 350 livres pour 5 quers de vigne dépendant de la cure de cette
paroisse. Claude Ricapet, maréchal a Issoudurg 6€flivres pour 1 arpent et demi de vigne
au clos de Champ Fort a Saint-Aoustrille dépendanprieuré-cure de saint-Paterne a Issou-
dun. Laurian Caillaut offre 1750 livres pour 2 arfsede vignes au clos des Barmondes, et 25
boisselées de terre situées paroisse de Saintephéza
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Comment était cultivée la vigne en 1850

Si I'on veut savoir comment se présentaient lesesgvoila 150 ans, il faut absolument
faire abstraction de tout ce que l'on sait et ce fon voit actuellement concernant cette
culture.

Dans les zones viticoles actuelles, vous voyezaegs de vigne bien droits, avec les sar-
ments maintenus par plusieurs rangées de fil déxiisur des piquets de fer ou de bois, les
plants sont bien taillés sur les c6tés et au somast une feuille ne dépasse. Les raisins sont
ainsi @ 30 cm du sol au minimuM. lls sont la plughr temps en bonne santé et peuvent at-
tendre le vendangeur ou la machine a vendangemrAadore n’est toléré dans les vignes
nouvellement plantées. Le sol est indemne de msewdierbes. Toute parcelle est facilement
accessible a tout engin de culture et des chaioudsurrieres suffisamment larges permet-
tent de stationner.

Lorsgu’une vigne atteint un age avancé et queddymtion ne devient plus rentable, elle
est arrachée et replantée dans une autres pagoellton a laissé exempte de vigne pendant
plusieurs années afin que le terrain se “ refassesanté “

En 1850 rien de tout cela. Tout le travail de lgne (je dis bien tout le travail) se faisait
manuellement. Les charrues vigneronnes n’existgastet de toute fagcon on n’aurait pas pu
s’en servir comme nous allons le voir. On utilishet bigots, espéces de pioche a 2 fourchons
recourbés et la pioche typique d’Issoudun qu’oredgiple “ fersoué”.

Plantation d’'une vigne

A la plantation, les ceps étaient distants de Innoas sens, ce qui donnait environ 8000
pieds a I'hectare. Avant, on plantait a 2 piedsé&sarce qui augmentait considérablement la
densité des ceps qui pouvait atteindre 12000 @iddectare ou plus.

A Issoudun on employait la bouture simple et lassefte. Une bouture simple, c’est un
morceau de sarment de 30 cm environ de longuesgéplant 2 ou 3 yeux (bourgeons) que
I'on enfongait en terre. Au niveau des yeux seuamt en terre, se développent des racines
qui alimenteront le pied de vigne. De I'eeil supérise dégage un jeune rameau qui constitue
le premier embryon du futur cep.

La crossette c’est un morceau de sarment, aveewn@vieux bois a la base, ce qui facili-
tait I'enracinement. La plantation de ces boutuses faisait dans des trous, especes
d’entonnoirs, appelés augettes, de 25 a 30 cmaferteur. On plantait a la fiche, petite tige
de fer qui facilitait la pénétration dans le sbk’e€nsuivait que les ceps étaient plus ou moins



